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1 - Presentation av spis

ENO rostfria gasolspis med grill typ 743-80 "Le Chef” ar framstalld for anvandning i fritidsbat och uppfyller
alla gallande CE-direktiv.

Spisen har en emaljerad ugn pa 36 liter, ugnen ar forsedd med en brannare baktill i ugnen och har dubbelt
glas i ugnsluckan.

Spisen har fyra brannare, pa 2200 watt, tva styck pa 1500 watt och en pa 1000 watt.

Ugnens brannare ar pa 1800 watt och grillen &r p& 1600 watt. (Se avsnitt 9)

Som standard levereras spisen med toppgaller som har flamskydd pa sidorna. Toppgallret &r s& utformat
att kastrullhallarna till de tva framre brannarna kan placeras antingen framtill eller pa sidorna.

Spisen levereras med balansupphangningsbeslag, elektronisk tandning fér samtliga brannare och kastrull-
hallare for samtliga brannare. Den &r utrustade med tandsakring pa alla brannarna, om flamman blaser ut
eller av annan anledning slocknar, bryts gastillférseln automatiskt.

2— Installation och bruksanvisning

Gasolspisen skall installeras och anslutas till gasolsystemet enligt gallande regler vad géller ventilation i
utrymmet dar hallen monteras. Installation av gasolhéllen skall utféras av kunnig person. Anvandaren skall
ha last pa och forstatt teknik och sakerhetsregler som galler for installation och anvandning av gas i stang-
da rum.

Montering av gasolprodukter kraver fackkunskap. Vid osékerhet, kontakta auktoriserad verkstad for assi-
stans. Montering utférd pa ett icke fackmannamassigt satt, kan medfora risk for personskada.

Ingrepp i gasolsystemet, som reparation av bréannare, MASTE utféras av fackman, d& det krévs att syste-
met efter reparation tryckprovas med 150 mbar f6r tathetskontroll.

VIKTIGT! Féljande installationsregler maste foljas:

Ingen spis bor installeras i ett stingt rum med mindre &n att det finns:
- Nagon form av ventilationsoppning p& 100 cmz2

- Tillfredstéallande lufttillférsel och utsug.

- Minimum rumsvolym pa 8 m3

- Ett fonster eller ventil med 6ppningsmajlighet pa 0,40 m2,

Se alltsa alltid till att det finns bra ventilation vid installation av forbranningsapparater!
Det ar viktigt att det finns tillrackligt avstand till vagg/skott sa att varken lagan eller kokkarl (stekpanna eller
gryta) kommer i beréring med lattantandligt material, som trd, plastbekladnad, gardiner eller dyligt.

Se under rubrik Regler for sdkerhetsavstand i avsnitt 3.

For att uppna god forbranning kraver apparaten/spisen 2 ma luft per KW angiven effekt.



3 - Installation

For att f& maximalt utbyte av spisen ar det viktigt att installationen &r réatt utford.

Viktigt!
Det omgivande materialet dar spisen skall monteras maste tala temperaturer pa minst 80°C. Anvand
aldrig brannbart material. Skydd mot upphettning av brannbart material kan astadkommas genom
avskarmning med ej brannbart material som ar termiskt isolerat fran det brannbara materialet.

Regler for sakerhetsavstand:
(Enligt ISO 9094 SmallCraft/Fire protection)

Sakerhetsavstand fran centrum av lagan till brannbart material:
15 cm at var sida, 35 cm uppat och 3 cm nedat.

Sakerhetsavstand fran centrum av lagan till [attantandligt material:

30 cm &t var sida, 50 cm uppét och 3 cm nedat.
Material inom dessa avstand maste vara brandsakert, t.ex. glas, keramik, aluminium, rostfritt stal etc.

OBS! | praktiken innebar det att det inte far forekomma material som ar brannbart vid
80°C, som tra eller liknande, inom 30 cm at sidorna, 50 cm uppat och 3 cm nedat.

4 - Montering

Installationsmétt i fig. nedan. Ovre delen av figuren avser fast installerad spis och den undre delen
av figuren avser spis monterad i balansupphangningsbeslagen.
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Installation av spis

Se figur till hoger.

1 - Lossa balansupphangningsbeslagen.
(Kan ocksa vara placerade i ugnen)

2 - Montera dessa pa sidoskotten, hall till-
rackligt avstand till skottet bakom spisen
sa att spisen kan svanga fritt, se fig. 1

3 - Sank ner spisen forsiktigt i upphangningen,
det hors ett klick nar lasblecken tar och
spisen hanger i ratt lage.

Fig. 2

Demontering av spis

Se figur till vanster.

ﬂﬁﬁ 1 - Lossa gallret p& spisen for battre
1 atkomlighet.

2 - Oppna de tva lasblecken med en

%g skruvmejsel, lyft ur spisen.
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Lasning av spis
Laset p& spisen under ugnsluckan ar en viktig detalj, da
spisen kan svanga fritt pa balansupphangningen, sa att Z p
den alltid &r vagrat nar baten kranger. Det &r viktigt att spi-
sen kan lasas fast i horisontellt lage nar ugnsluckan skalll a7
Oppnas och stdngas vid matlagning i hamn. =) . 07

Laset, skjutreglaget, kan skjutas at ena eller andra sidan,
och det blir sparrat i andlagena. Borra hél i skotten eller

montera lampliga beslag som lasstangen traffar vid I&sning. i_
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4 - Gasolanslutning

Gasol skall anslutas till gasréret pa baksidan av spisen och inte pa ndgon annan plats.

Spisen far anvandas endast med flaskgas (LPG) Butan eller Propan, med ett max tryck pa 30 mbar
(hPa). Standard lagtrycksregulator/reducerventil 30 mbar (hPa) skall anvandas.

Apparaterna far aldrig anvandas utan lagtrycksregulator/reducerventil

.Gasolslang och gasolnipplar

Endast godkanda arsmarkta orange gasolslangar far anvandas. De passar till de godkanda
slangkopplingarna.

| batar med byggdatum 1998-06-06 och senare, som ar CE-markta, skall ISO/CE godkanda slangar
och anslutningsmaterial anvandas, enbart slangar med fardigpressade slangkopplingar far anvan-
das. For att kunna CE-mérkas, skall installationen folja direktiven enligt ISO 10.2.39.

Den befintliga slangnippeln pa spisen for slangklammer ska tas bort och ersattas av mutter och kona
som passar mot den fardigpressade slangkopplingen.

Speciella installationssatser med slangar och instal-
lationsmaterial, som uppfyller dessa normer finns att

tillga.

Vid installation av spis i aldre ej CE-mérkt bat, som

ersattning for aldre gasolutrustning, ar det accepterat [ SSSSTUES

att ansluta gasolslangen mot spisen pa& den befintliga ‘ . \

slangnippeln och anvanda rostfria for andamalet
anpassade slangklammer.

Fig. 5
Viktigt!
Innan den fardiga installationen tas i bruk och reducerventilen ansluts, skall anlaggningen provtryck-
as med spisen installerad och dess kranar stangda, med 5 x arbetstrycket, 5 x 30 mbar = 150 mbar,
forst under 5 minuter och sedan under 15 minuter. Trycket far ej sjunka under testperioden. Ar instal-
lationen otat kan man anvanda sapvatten eller lackspray for att upptécka var lackaget finns.
Rengoringsmedel innehallande ammoniak far inte anvéindas, det skadar massingsdetaljerna, sprick-
or och lackage kan uppsté efter nagon eller nagra manader.

Varning!
Anvéand aldrig 6ppen eld, téndare eller liknande vid l&acksokning.

5 - Elektrisk tandning/batteri

Spisen ar forsedd med elektrisk tdndning med
ett separat batteri. Batteriet levereras omonte-
rat.

Batterimontering:

- Skruva av locket pa batterihdllaren, baktill pa ﬂ s H:H
spisen. —

- Sétt in ett vanligt 1.5 volts batteri typ AA/R6
enligt figuren. Satt pa locket.

- Viktigt att batteri och fjader vandes ratt.

OBS! Om spisen inte anvéandes under en lang- Fig. 6
re period, ska batteriet tas ur, t.ex. vid vinter-

forvaring, for att undvika att lackande batteri

forstor batterihallaren.



6 -Tandning av bréannare

Varje brannare regleras med tillhérande vred pa spisens framkant. Vreden ar forsedda med en mar-
kering som indikerar vredets position. Bredvid vreden finns symboler som visar vredets lage for stor
respektive liten laga. Lagan &r avstangd da vredets fylida markering ar riktat rakt uppat. Tand genom
att trycka in vredet, samtidigt som det vrids moturs tills indikeringen pa vredet star mitt for market for
max varme, stor laga. Tand lagan med eltandningens tryckknapp bredvid mandévervreden.

Vredet maste tryckas in minst i 10 sekunder tills tandsakringen ar uppvarmd. Skulle lagan blasas
ut under anvandandet blir tdndsékringen kall och gastillférseln stdngs av automatiskt efter max. 1 mi-
nut.

Liten laga far man genom att vrida vredet ytterligare moturs, fram till den lilla flamsymbolen, och Ia-
gan kan regleras steglést mellan max och min lagena.

Lagan slacks nar vredet vrids tillbaka medurs till andlaget = avstangt 1age, med vredets fyllda marke-
ring pekande rakt uppat. | detta lage ar gasen avstangd.

Lamna inte gasolkoket med vredet stdende i annat l4ge &n avstangt.

| batar far koket endast anvandas under uppsyn, d& kokkarl kan vélta eller kasa av vid héaftiga svall-
vagor och vid sjégang.

Kontrollera minst en géng per ar, med hjalp av lackagetestaren som vi rekommenderar att man mon-
terar i gassystemet, att tandsékringen fungerar genom att blasa ut lagan. Bryts inte gastillférseln efter
1 minut, kontakta aterforsaljaren eller servicestalle.

Lagan slacks nar vredet vrids tillbaka/medsols sa langt det gar och markeringen pa vredet pekar rakt
uppat.

For att tdnda ugnen trycker man in eltdndningsknappen samtidigt som vredet for reglering av ugnens
brannare halls inne och vrids till Iage S eller om ugnen ar varm till maxlage "9” at vanster/motsols, pa
samma séatt som for brannarna uppe pa spishallen.

Ugnen och grillen regleras med samma mandvervred, vredet i mitten pa frontpanelen. Ugnen ar
stegvis reglerbar mellan max (9) och min- (%) laget pa vredet. Ugnen stangs av genom att vrida till-
baka vredet (medsols) till Iage 0, vredets fyllda markering pekande uppat.

Vredets lage motsvarar temperatur i ugnen enligt féljande:

Forbi 9 i maxlage: 245°C, lage 9: 235°C, lage 8: 225°C, lage 7: 215°C, lage 6: 200°C, lage 5: °C,
lage 4: 160°C, lage 3: 150°C, lage 2: 130°C, lage 1: 110°C och lage ¥2: 95°C

Ugnens installning kan variera med gastryck, lufttillférsel och brannarinstalining. .

Se ocksa avsnitt 9.

Grillen regleras med samma vred som ugnen. Vid tandning, vrid vredet max at hoger/medsols. Gril-
len har bara ett driftslage, full effekt.
Stang av grillen genom att vrida tillbaka vredet s att vredets markering pekar uppat.

Symboler pé spisens front-

panel:
1 - Elektrisk tandning PSS =

2 - Vred till vanstra bortre
brannaren

3 - Vred till vanstra framre
brannaren

f
]
4 - Vred till ugn och grill
5 - Vred till hogra framre
1 2 3

brannaren
6 - Vred till hdgra bortre
brannare
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Lasreglage i last lage

Las Oppet Lasregalge i last lage

Fig. 9

Sakerhetslds/barnsékring till

ugnsluckan:

Ugnsluckan lases genom att lasreglaget/lashaken falls ner 6ver ugnsluckans kant. Vid 6ppning av
ugnsluckan maste lashaken lyftas uppat for att frigéra luckan.

Vid stangning, se till att luckan skjuts in ordentligt sa att lashaken kan fallas ner i last lage.

7 - Anvandning av koket

Ventilation

Anvéandning av gasapparater leder alltid till produktion av vérme och kondens i det rum som apparaten
ar installerad i. Darfor &r det viktigt att se till att god ventilation alltid finns.

Luftvaxling kan ske med hjalp av fasta ventiler eller med hjalp av elektriska utsugningsflaktar, som ar
dimensionerade sa att koldioxidhalten i luften halls under 1 % (10.000 ppm).

Lagg marke till att det forbrukas 2 m3 luft per kW angiven effekt p& gasolspisen. (Se spec. pa sid. 8)

Val av kastruller

Det ar viktigt att kastruller och stekpannor som anvands har rétt diameter/storlek, vilket gor att man
sparar energi/gas. Pa den stora brannaren anvands karl med diameter 18 - 26 cm.

Pa de mindre brannaren anvands karl med diameter 12 - 20 cm.

Anvéndning av ugn
Tand ugnen med luckan pé glant, vanta 1 minut innan luckan stangs for att undvika kondens.
Viktigt att tinka pd, stall aldrig nagot kokkarl direkt pa ugnens bottenplatta!

Stekning: Férvarm ugnen under 15 minuter pa full varme. Stall in steken i ugnen pa ugnsplaten eller i
form pa gallret i mitten av ugnen. Lat det steka 30 min/kg for notkétt och 40 min/kg for flaskkott pa lag-
re temperatur.

Bakning: F6rvarm ugnen 8 - 10 minuter, satt in bakverket i mitten av ugnen och vélj varme efter 6nske-
mal. Lat det bakas fardigt ordentligt och undvik att 6ppna ugnsluckan i onédan.

Temperaturreglering: Borja alltid med att forvarma ugnen. Max temperatur uppnas efter ca. 15 minuter.
Efter forvarmningen stall in den énskade temperaturen pa vredet.

Installningen av ugnen kan variera med gastryck, lufttillgang och brannarinstallning.

Se avsnitt 9.

Anvéndning av grill

Oppna ugnsluckan och fall ner laset till ugnsluckan. Vrid ugnens reglagevred at hoger/medsols s& langt
det gar, hall vredet intryckt ett par sekunder och tryck pa eltandningsknappen. Vredet halls inne ytterli-
gare ca. 10 sekunder, grillen ar tand. Stang igen ugnsluckan delvis, till dess att den tar emot lasbesla-
get, lat luckan bli kvar i detta delvis 6ppna lage. Med hansyn till forbranningen far inte ugnsluckan vara
helt stangd. 6



8 - Underhall

Rengdring

Spisen rengors lattast nér den ar ljummen, men inte varm. Brannarna ska vara avstédngda och vre-
den i O-laget. For enkel rengéring av brannare och hall kan toppgallret lyftas upp. Lésgor gallrets
framkant ur lasen, fall upp det.

Brannartopp

Det ar den svarta 6verdelen pa brannaren. Det &r viktigt att halla halen 6ppna och fria fran smutspar-
tiklar. Skruva loss brannartopparna nagon gang under sdsong och tvatta med varmt sdpvatten. An-
vand stalborste, med forsiktighet, om sa kravs for att avliagsna smutsen. Torka av ytorna och monte-
ra brannartopparna igen, i ratt Iage sa att tandsakringen traffas av lagan.

Emalj
Rengor de emaljerade ytorna i ugnen med varmt sapvatten, anvand aldrig I6sningsmedel.

Rostfritt

Det rostfria gallret kan rengdras och poleras med Autosol eller liknande. De rostfria ytorna pa koket
kan man efter rengoring polera med en mild batpolish utan slipmedel, eller liknande. En viss miss-
fargning runt brannarna och péa gallret 6ver brannarna ar oundviklig, pa grund av den hdga tempera-
turen.

Vid spill, torka upp omgaende, sa det inte hinner torka fast. Det &r viktigt sarskilt da spillet innehaller
syra, t.ex. citronsaft eller vinager, som annars latt orsakar svarborttagna flackar.

Vred
Brannarvreden kan plockas bort genom att dra dessa rakt utat. Anvand inte vald om vreden skulle
sitta fast, utan kontakta aterforséaljare eller servicestalle.

Information
Produkterna ar foremal for standig forbattring, varfor tillverkaren forbehaller sig ratten att &ndra speci-
fikationen utan foregédende avisering.

9 - Justering

Apparaterna arbetar med ett arbetstryck pa 30 mbar (hPa) och &r av importéren tryckprovade med

5 x arbetstrycket (150 mbar/hPa) for att sékerstélla hog anvandarsékerhet.

Rétt typ av reducerventil fér 30 mbar/hPa och riktiga godkénda gasolslangar skall alltid anvandas till-
sammans med spisen.

Ugnen ar grundinstalld fran fabrik, men kan efterjusteras, om det behovs.

OBS! Justering maste utforas av fackman.

30 mbar regulatorer kan ha toleranser som innebar att trycket kan vara mellan 28 och 37 mbar. Av-
stand fran gasolflaska till brannare, temperatur, lufttilgdng omkring ugnen kan ocksa variera, vilket
ocksa paverkar spisens och ugnens kapacitet.




10 - Tekniska data

Brannare Hogeffekt Watt Lageffekt Watt Propan/Butan | 30 hPa (G30/G31)
Munstycke Tillford effekt g/h
Stor 2200 650 73 160
Medium 1500 500 62 109
Liten 1000 450 50 73
Ugn 1800 500 50 131
Grill 1600 - 50 116

Matt enligt fig. pa sidan 2

Vikt: 743-80 Le Chef 32.0 kg

Tillverkaren forbehaller sig ratten att &ndra specifikation utan féregdende meddelande.
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